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(SABIAS QUE...

Hay varias leyendas sobre el origen de la tortilla de patata?

Una de ellas lo sitan a principios del siglo XIX, donde dicen que una
campesina navarra la cocind para el general Tomds de Zumalacdrregui
con lo Unico que tenia, que eran patatas, huevos y cebollas. Al general
le gusto tanto que lo hizo popular entre sus tropas como una manera
rapida y sencilla de alimentarlos.

Sin embargo, otras aseguran que su aparicion se remonta al siglo XVIII
en la localidad extremena de Villanueva de la Serena, donde Joseph
de Tena Godoy y el marqués de Robledo buscaban elaborar un
alimento nutritivo y barato para paliar las hambrunas.
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personas con recetas de todo tipo y cada una a su manera. Grandes .0 0. ’ A ;2 D .C\ N L‘\ Y
N p g . > ° ) % .
pequenas, muy hechas, poco hechas, o con ingredientes variopintos. ° < .
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Y a ti, ¢como te gusta mds la tortilla?



